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- 1: Origine et Historique de ces boissons :

- le cidre / le vin et les spiritueux.

- Essor des boissons aromatisées

- 2 . Développement et essor des boissons aromatisées
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-4 : Etude de marché des tendances Europe occidentale :
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-Vins aromatisés & boissons et cocktails aromatisés a base de vin

- Cidres aromatisés

- Spiritueux aromatisés : Alcools blanc et alcools bruns

- Boissons désalcoolisées
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1 Origime&&Hiistiorige e :
LE VIN :

-Berceau de la Vigne et de la Viticulture : Région du Causasse en GEORGIE ( Thilissi ) :

présence de vestiges de la plus ancienne domestication de vignes sauvages en Eurasie dans le seul but de
produire du vin itis vinifera)
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la viticulture était le principal eélément du mode de wieolithique,

qui a vu la naissance de l'agriculture, a se répandre dans le Ca
et audela vers le sud en Irak, en Syrie et en Turquie.
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1 Origime&&Htistarigae :
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Quaternaire

La vigne sauvage est présente en Europe

Glaciations

La vigne sauvage se réfugie dans les refuges glaciaires de la région du Caucase, mais peut-&tre aussi ailleurs

Aprés Glaciation de Wirm

La vigne sauvage reconquiert une grande partie de I'Europe depuis la mer Caspienne jusqu’a I'Atlantique, la région méditerranéenne a I'exception du nord de I'Afrique

8000 av. notre ére premiére trace de Vitis Vinifera Sylvetris : la Vigne a Vin Sauvage en Géorgie dans le Caucase
6000 av. notre ére apparition de la vigne dans le Caucase et en Mésopotamie

3000 av. notre ére la vigne est cultivée en Egypte et en Phénicie

2000 av. notre ére apparition en Gréce

1000 av. notre ére la vigne est cultivée en ltalie, en Sicile et en Afrique du Nord

1000-500 av. notre ére

apparition en Espagne, au Portugal et dans le Sud de la France

500 av. notre ére - Moyen Age

implantation au nord de I'Europe, sous l'influence des Romains, et jJusqu’en Grande-Bretagne.
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1 Origime&&Htistarigae :

le but de produire du vin.
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1 Origime&&Htistarigae :

Antiguite :

Implantation en Gréce antique, la vigne devient un élément essentiel de
I'agriculture pour les Grecs :

- céréales, vigne, olivier.
Grecs et Phéniciens, emxémes producteurs, implantent la vigne dans la totalité
du bassin méditerranéen au cours de leurs nombreux voyages, entre 1500 et 500

av. J-C, surtout en lItalie.

les Romains en développent la culture mais aussi son industrie.
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1 Origine & Hidisdioriqee :
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1 Origime&&Hiistiorige e :

Antiguite :

Développement de recettes de vins aromatisees :

- Rendre le vin plus duvable»

VINS ACETUM
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1 Origime&&Hiistarige e :

Antiguite :

-~

_.nepasnuire
oy o 4k .

- dllbig -

VINS THERAPEUTIQUES ou HIPPOCRATIQUES développées par
HIPPOCRATE (46370 avant JC)

..Ja natlre est guérisseuse
. draiteglacause %

Hippocrate, péere de la médecine moderne, considérait que ¥in est T e

une chose merveilleusement appropriée a 'lhomme si, en santé comme

en maladie, on I'administre avec a propos et juste mesure, suivant la =g oo
constitution individuelles>. ~ [SSSEEE_ - AR 3 28 o enseigner::::;

....purifier {'organisme
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1 Origime&&Hiistarige e :

Antiguite :

RECETTES VINS THERAPEUTIQUES :
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VIN SAUVAGEa base de choux rouges et
RQ2NI A Sa

VINUM ABSINTHIATUM t o6 &8
Grande Absinthe
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