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!ǳ ŎǆǳǊ ŘŜ ƭΩŀǊƻƳŀǘƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŎƛŘǊŜǎΣ ŘŜǎ Ǿƛƴǎ Ŝǘ ŘŜǎ ǎǇƛǊƛǘǳŜǳȄ  
 

 - 1 : Origine et Historique de ces boissons : 

  - le cidre / le vin et les spiritueux. 

  - Essor des boissons aromatisées 

 

 - 2 : Développement et essor des boissons aromatisées  

 

 - о Υ vǳΩŜǎǘ ŎŜ ǉǳΩǳƴ ŀǊƾƳŜ Κ 

 

 - 4 : Etude de marché des tendances Europe occidentale : 

  - Vins aromatisés & boissons et cocktails aromatisés à base de vin 

  - Cidres aromatisés  

  - Spiritueux aromatisés : Alcools blanc et alcools bruns 

  - Boissons désalcoolisées  

  

 - р Υ  tǊŞǎŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŞ Ŝǘ ǎŀǾƻƛǊ ŦŀƛǊŜ 9ǎŜƴŎƛŀ κ ƎŜǎǘƛƻƴ ŘΩǳƴ ǇǊƻƧŜǘ ŀǊƻƳŀǘƛǉǳŜ 
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1 Origine & Historique : 

LE VIN :  

 

      -Berceau de la Vigne et de la Viticulture : Région du Causasse en GEORGIE ( Tbilissi ) : 

présence de vestiges de la plus ancienne domestication de vignes sauvages en Eurasie dans le seul but de 
produire du vin ( vitis vinifera ) 

5Şōǳǘ Řǳ ƴŞƻƭƛǘƘƛǉǳŜ ŜƴǾƛǊƻƴǎ уллл ŀƴǎ ŀǾŀƴǘ ƭΩŝǊŜ ŎƘǊŞǘƛŜƴƴŜ Υ 

 

la viticulture était le principal élément du mode de vie néolithique, 

 qui a vu la naissance de l'agriculture, à se répandre dans le Caucase 

 et au-delà vers le sud en Irak, en Syrie et en Turquie.  



1 Origine & Historique : 

IƛǎǘƻǊƛǉǳŜ ŘŜ ƭΩƛƳǇƭŀƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ǾƛƎƴŜ 



 

 

Domestication de Vignes sauvages dans  

le but de produire du vin. 

1 Origine & Historique : 

  

 

      - 



1 Origine & Historique : 

Antiquité : 
 
Implantation en Grèce antique, la vigne devient un élément essentiel de 
l'agriculture pour les Grecs : 
 
  - céréales, vigne, olivier.  
 
Grecs et Phéniciens, eux-mêmes producteurs, implantent la vigne dans la totalité 
du bassin méditerranéen au cours de leurs nombreux voyages, entre 1500 et 500 
av. J. -C, surtout en Italie. 
 
 les Romains en développent la culture mais aussi son industrie.  
 



1 Or ig ine  & H istor ique : 



1 Origine & Historique : 

Antiquité : 
 
 Développement de recettes de vins aromatisées : 
 
 - Rendre le vin plus « buvable » 
 
VINS ACETUM Υ  ±ƛƴǎ ǉǳΩƻƴ Ŧŀƛǎŀƛǘ ŀƛƎǊƛǊ ŀǾŜŎ ŘƛǾŜǊǎ ŦǊǳƛǘǎΣ ƘŜǊōŜǎ Ŝǘ ǊŀŎƛƴŜǎ Υ 
 
  /ƻƴǎƻƳƳŞ Ŝƴ ƳŞƭŀƴƎŜ ŀǾŜŎ ƳƻƛǘƛŞ ŘΩŜŀǳ 
 
 
 
 
 
 



1 Origine & Historique : 

Antiquité : 
 
  
VINS THERAPEUTIQUES ou HIPPOCRATIQUES développées par 
HIPPOCRATE (460 ς 370 avant JC ) 
 
Hippocrate, père de la médecine moderne, considérait que « Le vin est 
une chose merveilleusement appropriée à l'homme si, en santé comme 
en maladie, on l'administre avec à propos et juste mesure, suivant la 
constitution individuelle ». 
 
 



1 Origine & Historique : 

Antiquité : 
 
  
RECETTES VINS THERAPEUTIQUES : 
 
VIN CORDIAL Υ Ł ōŀǎŜ ŘŜ .ƻǳǊǊŀŎƘŜΣ ŘŜ ƳŞƭƛǎǎŜ Ŝǘ ŘΩŞǇƛŎŜǎ  
 
 

VIN SAUVAGE : à base de choux rouges et 
ŘΩƻǊǘƛŜǎ 
 
VINUM ABSINTHIATUM Υ Ł ōŀǎŜ ŘΩ!ǊƳƻƛǎŜ Ŝǘ ŘŜ 
Grande Absinthe 
 


